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Projekt MEHRWERT / Sachsen

VermarktungsOffensive FISCH

Oktober 2021 bis Dezember 2022

Projekt-Infos durch:
Andreas Stummer
Thomas Breitling

Matthias Schneider
Anne Gollan
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1.1.

Auf die Preis-Premium-Markte
-nach den Segmenten-
ausrichten

1.
Bestehende

VO rg e h en Erfolgspotenziale nutz;ér-i. “'

Ausgangspunkt
Umsetzung 3
Nachste Schritte ol Tonce

Produkte/Services designen

Zukunftige Erfolgspotenziale
identifizieren
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Erarbeitung von
Markenbotschaften mit
den sachsischen
Fischereibetrieben

ﬁ TEICHWIRTSCHAFT

< _~— WERMSDORF

Naturnahe, erlebbare Fischwirtschaft in
Wermsdorf und Torgau

* Frischer, gesunder Fisch aus naturnaher, artgerechter Aufzucht und Haltung
* Aufzucht, Haltung, Fang und Verarbeitung — alles vor Ort und aus einer Hand

Besuchen Sie uns: Unsere Seen, Teiche und Fischwirtschaft sind jederzeit erlebk

* Aktive Erhaltung des wertvollen Okosystems See/Teich und damit der

jahrhundertealten Kulturlandschaft in Sachsen
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- VermarktungsOffensive FISCH

Produktentwicklung Karpfen

A Karpfenfilet mit Haut, praktisch gratenfrei, getrimmit,
tiefgefroren

A FiletgroRe 408800g pro Verpackungseinheit, Vakuum

A bzw. ca. 2 kg Pakete fiir Gastro bzw.
Gemeinschaftsverpflegung

+2NUSAEY [FISNFNKAIT|TISAGO oAa o
einfache Zubereitung
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Produktmarketing:

Die Weil3fisch Story
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Bild Horsteee bel Wermsdort/ Sachsen

Sachsisches WeiBfisch-Filet*

Die leckerste Lachs-Alternative. Ehrlich nachhaltig.

Ungefghrdete heimische Fischarten ous nochhalfiger und naturnaher Fischwirtschaft.
Schleppnetzfischerei.

Kurze Transportwege. Keine Uberfischung. Keine

Wermsdorfer WeiBfisch

gebacken im AsiasStyle

Hereford Elbweiderind
Graditz
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Wermsdorfer Weil3fisch-Filet*

Die leckerste Lachs- Alternative. Ehrlich nachhaltig.

Ungefahrdete heimische Fischarten aus nachhaltiger und naturnaher Fischwirtschaft.
Kurze Transportwege. Keine Uberfischung. Keine Schleppnetzfischerei.

Weiffische leben in sachsischen Seen und grofien Teichen. Sie erndhren sich vorwiegend von Pflanzen-
TJeilen, Kleinlebewesen und je nach Jahreszeit mit zusatzlich regionalem Getreide. Zu den Fischarten der
Familie dqr Weiffische gehdren z.B. Brassen, verschiedene Karpfenarten, Giebel.

A e SRR Y

Hereford Elbweiderind
Graditz
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Zeitgemalde Rezepte fur Gastronomie und private Haushalte

Vorspeise/ Snack/ Hauptgang

Carp/ Fish Fingers mit Roter Beete Salat und Preiselbeeren optional mit

Pommes frites, Bratkartoffeln oder Ofenkartoffel

ADer regionale und °kologische Kabeljau/ Dot
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Zwischengang/ Hauptgang

Mit Ponzu glasiertes Karpfenfilet, Kokos Curry
SolRe, Erbsencreme und Ingwerkarotten

-,

Hereford Elbweiderind
Graditz
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[l I Homestyle Burger mit gebackenem Fischfilet, Apfel
DenkwerkstattFood Remoulade, jungem Spinat und Senfgurken aus
dem Spreewald
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Hereford Elbweiderind

Graditz
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Hereford Elbweiderind
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Hereford Elbweiderind
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Hereford Elbweiderind
Graditz



Gastrotermine Beispiel Karpfen/Well3fisch
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Hotel Westin Leipzig
Wochenabnahmen 480 kg
(Stand 06, 2022)

sachsischer Weilfischfilet,
flr einen guten Preis
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Hereford Elbweiderind
Graditz
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Matthias Schneider / Thomas Breitling
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Pilotergebnisse
Telichwirtschaft
Wermsdorf

- Aktuell: 6 Gastrobetriebe und Regionalladen mit
regelméaniger Bestellung

- Uber 1200 kg Karpfenfilet seit Projektbeginn
zusatzlich verkauft (10 Monate)

- Ca. 10 Interessenten Handel- und Sachsisches Weiﬂﬁsch-Filet*
Gastrobetriebe in aktiver Verhandlung Die leckerste Lachs-Alternative. Ehrlich nachhaltig.

- Pilot mit Konsum Leipzig (TK) fur Herbst Ungeféhrdete heimische Fischarten aus nachhaltiger und naturnaher Fischwirtschaft.

vereinbart Kurze Transportwege. Keine Uberfischung. Keine Schleppnetzfischerei.

Weiflfische leben in sdchsischen Seen und grofien Teichen. Sie erndhren sich

vorwiegend von Pflanzenteilen, Kleinlebewesen und je nach Jahreszeit mit
zusatzlich regionalem Getreide. Zu den Fischarten der Familie der Weif3fische
gehoren z.B. Brassen, verschiedene Karpfenarten, Giebel.
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Sachsischer Welil3fisch Posteingang x

gl markus_kuebler@web.de

an mich -
Hallo Matthias,
wir hatten am Samstag den Karpfen auf einem Zedernholzbrett auf dem

Grill. Meine Frau war leicht skeptisch, aber das Ergebnis war
fantastisch. Der Fisch hatte die Aromen schén aufgenommen und duftete

ganz toll. Der Fisch war auch sehr zart. Wir hatten noch Seebarsch von
einem Bekannten aus Norwegen, der war eher unspektakular.

Gruide

Markus
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VermarktungsOffensive FISCH

ermarktungs-Pilot

achsischer Bio-Fisch

Pilot Bio-Karpfen:
Vereinbarung 500 kg Filet, TK

November 2022
an Naturkost Erfurt (Bio i Grof3handel)

denkwerkstatt-food.de - schneider+freunde - Landwirtschaftliche Marki-und Beratungsgesellschaft mbH

Teichwirtschaft Karsten Ringpfeil
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Date: Fr., 10. Juni 2022 um 09:43 Uhr
" Subject: Re: Sachsischer Weiltfisch: regionaler Fisch die leckere und nachhaltige
Mltteldeutsche u -!JFT*‘: e .a_mf,lsmr—'r eilbfisch r?:;]:mna er Fisch die leckere und nachhaltige
i . Lachsalternative fur Ihre Kunden und Gaste
Ware N bO I’SG N To: =matthias@denkwerkstatt-food.de=

Schkeuditz am 22.6.22
(MOrgen) Guten Morgen ,

Mich wirde interessieren wo ich in der Region Vogtland einen solchen

Ziel: Fischereibetrieb finden kann...
Gewinnung von Gastro- und Ist ein tolles Projekt...Als jahrelanges Slow- Food Mitglied freue ich mich tber alle
Handelsinteressenten fiir die sichsischen nachhaltigen Projekte, vor allem im eigenen Heimatgebiet... . wo es viel

_ _ _ Aufklarungsarbeit braucht. ..
Fischereibetriebe

_ _ Ich freue mich auf eine Info._.
Uber 2700 sachsische Gastrobetriebe

wurden und werden per Mail Mit gendsslichen Grafen aus der Kochschule

angeschrieben (Messe und Infopaket)
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VOF Newsletter 01 Warenborse Weil3fisch
#55 - Gesendet am 7. Juni 2022 08:03

Bericht = Vorschau = Mehr~

Von : Denkwerkstatt Food - der regionale Weilfisch <matthias@denkwerkstatt-food.de>
Antwort : matthias@denkwerkstatt-food.de

Betreffzeile : Sachsischer Weilkfisch: regionaler Fisch die leckere und nachhaltige Lachsalternative fiir lhre Kunden und Géste

Ungefahrdete heimische Fischarten aus nachhaltiger und naturnaher Fischwirtschaft.
Kurze Transportwege. Keine Uberfischung. Keine Schleppnetzfischerei.

WeiBfische leben in sachsischen Seen und gro3en Teichen. Sie
ernahren sich vorwiegend von Pflanzenteilen, Kleinlebewesen
und je nach Jahreszeit mit zusatzlich regionalem Getreide. Zu
den Fischarten der Familie der WeiRfische gehdren z.B. Brassen,
verschiedene Karpfenarten und Giebel.

Sachsischer WeiBfisch,
; gebackon lm AsuaStyle

*It. WWF- und GMl\ptlct-Fbchn!qtbot 2021: Al' E‘NZIGE Fllcm‘amllie uneingeschriinkt empfohlen.

Sehr geehrte Damen und Herren,

wir mochten Sie zu diesem Thema ,Regionaler Fisch® herzlich einladen, uns
an unserem Stand 2-125 in der Halle 2 der Mitteldeutschen Warenborse am

Vieitlischa loben n sachsischen Soan und grolion Teichen. Sie
emdéhren sich
\md,e nach 'anvas(ell mit zusau ich regionatem Getreide. Zu
Weillfische gehdren 2B, Brassen,
n und Giebel.

Sehr geehrte Damen und Herren,

wir méchten Sie zu diesem Thema
»Regionaler Fisch® herzlich einladen,
uns an unserem Stand 2-125 in der
Halle 2 der Mitteldeutschen
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Bitte eintragen- wir kommen auf Sie zu !
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Landgut NEUE ELBE 2022

Backup
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Anpassung

Gesellschaft
Landwirtschaft
Ernahrung
Verbraucher

Regionale Lebensmittel - aus Sachsen und Brandenburg
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