
Projekt MEHRWERT / Sachsen

VermarktungsOffensive FISCH

Oktober 2021 bis Dezember 2022

Projekt-Infos durch:

Andreas Stummer

Thomas Breitling
Matthias Schneider
Anne Gollan
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• Marktbearbeitung / Vertriebsrolle
• Kunden-zentriertes Denken/Handeln
• Betriebsorganisation / Führung
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• Führungs-Trainings
• Verkaufstrainings - Gastrokunden
• Verkaufstrainings - Endkunden
• Führungs-Coachings
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Erarbeitung von 
Markenbotschaften mit 
den sächsischen 
Fischereibetrieben



Produktentwicklung Karpfen

• Karpfenfilet mit Haut, praktisch grätenfrei, getrimmt, 

tiefgefroren

• Filetgröße 400-800g pro Verpackungseinheit, Vakuum

• bzw. ca. 2 kg Pakete für Gastro bzw. 

Gemeinschaftsverpflegung

Vorteil: Lagerfähigkeit bis 9 Monate, „Familienkompatibel“, 

einfache Zubereitung



Pilot  - Tag 1 

Produktmarketing:

Die Weißfisch Story

…es geht in Mitteldeutschland deutlich* schwerer mit dem 
„Karpfen“:

bei Absatz, Akzeptanz, Preis

(*Bewertung aus 8 Monaten „Karpfen versus 
Weißfischvermarktung“ im Zielmarkt Leipzig)









Zeitgemäße Rezepte für Gastronomie und private Haushalte

Vorspeise/ Snack/ Hauptgang

Carp/ Fish Fingers mit Roter Beete Salat und Preiselbeeren optional mit 

Pommes frites, Bratkartoffeln oder Ofenkartoffel

„Der regionale und ökologische Kabeljau/Dorsch/Cod“



Zwischengang/ Hauptgang

Mit Ponzu glasiertes Karpfenfilet, Kokos Curry 

Soße, Erbsencreme und Ingwerkarotten



Homestyle Burger mit gebackenem Fischfilet, Apfel 

Remoulade, jungem Spinat und Senfgurken aus 

dem Spreewald



Einfacher Grillfisch 
„fast wie LACHS“









Gastrotermine Beispiel Karpfen/Weißfisch

Hotel Westin Leipzig
Wochenabnahmen 40-50 kg 
sächsischer Weißfischfilet, 

für einen guten Preis 
(Stand 06, 2022)







Matthias Schneider / Thomas Breitling





Pilotergebnisse
Teichwirtschaft 
Wermsdorf
- Aktuell: 6 Gastrobetriebe und Regionalläden mit 

regelmäßiger Bestellung

- über 1200 kg Karpfenfilet seit Projektbeginn 

zusätzlich verkauft (10 Monate)

- Ca. 10 Interessenten Handel- und 

Gastrobetriebe in aktiver Verhandlung

- Pilot mit Konsum Leipzig (TK) für Herbst 

vereinbart





Pilot Bio-Karpfen:

Vereinbarung 500 kg Filet, TK

November 2022
an Naturkost Erfurt (Bio – Großhandel)

Teichwirtschaft Karsten Ringpfeil



Mitteldeutsche 
Warenbörse in 
Schkeuditz am 22.6.22 
(Morgen)

Ziel:

Gewinnung von Gastro- und 

Handelsinteressenten für die sächsischen 

Fischereibetriebe

über 2700 sächsische Gastrobetriebe 

wurden und werden per Mail 

angeschrieben (Messe und Infopaket)
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Bitte eintragen - wir kommen auf Sie zu !!

Liste hier im Raum … !!



Landgut NEUE ELBE 2022

Backup

(…)
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Agrar-
Genossenschaft
See (Sachsen)

Anbau von Lausitzer Lavendel - 30ha zur 

Anpassung an den Klimawandel und zur 

Unterstützung der Regeneration der Böden 

(u.a. durch die Fruchtfolge-Gestaltung)

hier: Andreas Graf - Geschäftsführer der 

Agrargenossenschaft See

Regionales - aus Sachsen und Brandenburg
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Regionales - aus Sachsen und Brandenburg



Nachhaltige
Ernährung

Zielsetzung: artgerechte Tierhaltung im 

natürlichen Herdenverbund

(hier: Elbauen bei Torgau - Elbweiderind)

Lebensmittel-Zukunft - aus Sachsen und Brandenburg




